Alimentos Perecivels - Frutas Lequmes e Verduras (FLV)

Qualidace,Conservacdo e Plangjamento Agroindustrial - Aperfeicoam

Categoria: Aperfeicoamento/Presencial

Programa: PROTEC - Programa Tecnoldégico e Cientifico
Linha de Extens&o: Desenvolvimento de produtos
Areas Tematicas: Tecnologia e Produgédo

Cordenacdo: Profa. Ms. Marina Ribeiro do Val

Objetivos gerais:

-Aprimorar as habilidades técnicas de profissionais com aptiddo em
planejar.

-Executar e gerir o fluxo de atividades relacionadas a integracéo da
cadeia de alimentos pereciveis: do campo ao consumidor final.

Objetivos especificos:

-Fornecer informagdes sobre bioquimica, quimica e fisiologia p6s
colheita de frutas, legumes e verduras e relacionar essas informacoes
com a conservacdo de alimentos;

-Fornecer conceitos e técnicas sobre planejamento da cadeia
agroindustrial.

-Fornecer informag®es sobre as tecnologias de conservacao de
alimentos empregadas em frutas, legumes e verduras (FLV).
-Introduzir os conceitos de contaminantes (perigos em alimentos) e
nocdes de controle higiénicos especificamente para FLV :

-Orientar sobre o cumprimento da obrigatoriedade de documentar e

implementar os procedimentos padréo de higiene operacional (POP), as

boas praticas de fabricacédo (BPF) e o sistema de analise de perigos e
pontos criticos de controle (APPCC) conforme legislacdo da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA);

Pablico-alvo:
Profissionais com nivel superior interessados no tema.

Matriculas abertas

Carga horaria total:
180h/a

Carga Horaria por
maodulo: 30h/a

Namero de vagas:
20 participantes por
modulo

Local das aulas:
Departamento

de Ciéncias Agrarias-
Unitau

Inicio do
curso:Marco/2011

Investimento: Parcela
Unica de R$ 336,00 por
modulo ou 6 parcelas de
R$ 289,00 pelos 6
moédulos

In Company: sujeito a
or¢camento



